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NOTE GENERALI

Tipologia Rum
Zona produttiva Roseau Valley — St. Lucia

Materia prima Melassa

Distillazione Distillazione in alambicco Coffey a colonna e in 2 alambicchi
John Dore Pot Still.

Invecchiamento Separata per lotto e tipologia di distillazione in botti ex-
Bourbon; dopo la miscelazione il Rum riposa in botti di rovere per ulteriori 6
mesi. L'invecchiamento medio € di 5 anni
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Sapore Ben bilanciato al palato con note di cioccolato, uva passa, tabacco e = A R ’

chiodi di garofano. Il finale € lungo e cremoso.
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